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UN GOÛTER 
MONTAGNARD
HUGO & VICTOR
C’est dans un véritable petit chalet 
installé dans le jardin d’un hôtel 
du Marais (2), que la maison Hugo 
&Victor aimante les gourmands 
jusqu’à la fin février. Et comme après 
une journée de ski, on vient y prendre 
un goûter réconfortant, lovés dans 
des peaux de bêtes, pour siroter 
un chocolat (5,50 €) ou un vin chauds, 
accompagné d’une tarte aux fèves 
tonka Jorge Amado ou d’un éclair 
au chocolat bio de Saint-Domingue.

Les Jardins du Marais, 74, rue Amelot, 

75011 Paris. Tél. : 01 40 21 20 00. hugovictor.com

UNE BOULANGERIE 
ARTISANALE
SAIN BOULANGERIE
Après avoir dirigé l’Atelier Guy 
Martin et ouvert son propre 
restaurant, Anthony Courteille 
lance sa boulangerie artisanale. 
Particularité : ses pains fabriqués 
avec des farines paysannes d’avant 
1950, d’une très faible teneur 
en gluten, sont plus digestes. 
Anthony imagine aussi des 
viennoiseries originales, comme 
la brioche citron-aneth-meringue. 
Et surtout, à mi-chemin entre 
la pâtisserie et la viennoiserie, 
la bouchée chocolat (3,80 €) : 
une création feuilletée bio, 
fourrée de mousse au chocolat 
ou de chocolat fondu. Une douceur 
de saison idéale et originale.

15, rue Marie-et-Louise, 75010 Paris. 

sain-boulangerie.com
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